
ISPEZIONE EFFETTUATA ALLA MENSA SCOLASTICA 

DELLA SCUOLA  PRIMARIA V. CUOCO DI VIA BLASERNA 

IN DATA 12 MAGGIO 2016 ALLE ORE 11.30 

COMMISSARI INCARICATI: 

 MANUELA PICCHEDDA 

 LAURA COCCO 

 

RELAZIONE 

l’ispezione ha avuto luogo dalle ore 11.30 alle 14,30, orario corrispondente alla consumazione pasti 

dal 1° turno fino alla fine del 3° turno 

il menù previsto è stato rispettato: 
 
117 - PASTA ALL’ORTOLANA 

239 – POLPETTONE DI BOVINO AL FORNO 

INSALATA 

PANE  

FRAGOLE 

 

 il cibo, anche in base alle scorte ispezionate, è di qualità e la cucina di buon livello; 

 si è rilevata una buona organizzazione del personale in merito alle fasi di cottura, 

distribuzione e somministrazione dei pasti e attenzione rispetto alle diete speciali; 

 la cottura degli alimenti è stata eseguita al momento della distribuzione dei rispettivi turni; 

 nello spazio di tempo intercorrente tra i tre turni (20 min. circa) è stata effettuata la pulizia 

della sala e la preparazione dei tavoli; 

 la dispensa era pulita e in ordine, gli alimenti disposti in modo corretto, come previsto dal 

capitolato, gli alimenti per celiaci disposti a parte; si riscontra ordine e pulizia anche nelle 

celle frigorifere, le uova disposte in basso e coperte; gli alimenti non avevano scadenze 

immediate; 

 gli altri ambienti erano puliti, in ordine e sufficientemente areati, le finestre della cucina 

chiuse e quelle in alto con apertura a vasistas aperte e provviste di zanzariere; 

 il personale addetto indossava la divisa idonea, senza il cartellino identificativo con foto; 

 per tutte le classi è stato distribuito il parmigiano a tavola. 

OSSERVAZIONI 

da segnalare: 



1 - Per alcune classi la somministrazione dei pasti è stata effettuata in presenza dei bambini, per altre 

classi, invece, il primo è stato distribuito in assenza dei bambini (alcune classi, però, sono arrivata a mensa 

10/15 minuti dopo l’orario di apertura). Il primo, pertanto, non era abbastanza caldo (Art. 4 dell’allegato 5 

del Capitolato di appalto mensa del Comune di Roma L'assemblaggio e il condimento del primo piatto 

deve avvenire tassativamente a ridosso della somministrazione. E' vietato distribuire le preparazioni in 

assenza dei bambini in mensa, escluse le minestre e i risotti che dovranno essere distribuiti 5 minuti 

prima che gli utenti avranno preso posto a tavola);  

2 – Sono ancora presenti sulle pareti del refettorio alcune zone umide. 

3 – Si precisa, inoltre, che i Commissari incaricati hanno assaggiato le pietanze servite alle classi del 

secondo turno. Si precisa, infine, che le insegnanti hanno mangiato lo stesso cibo somministrato ai bambini. 

Era inoltre presente a mensa la Dirigente d’istituto che ha pranzato al terzo turno con una classe quinta.   

Sulla base del menù giornaliero è stato riscontrato che il primo è stato gradito da un 70/80% dei 

bambini, il secondo da tutti, il contorno poco gradito, il pane e le fragole consumati dalla maggior parte. 
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